






43Cuchillería profesional

Chef’s choice profesional

Mod. 120 169014 Mod. 2000

Armario de esterilización

Sistema de esterilización por ozono:

137099 Mod. AEO-1 1 pta. capacidad 15 cuchillos
500 x 200 x 600 mm

137095 Mod. AEO-2 2 pta. capacidad 30 cuchillos
1000 x 200 x 600 mm

Sistema de esterilización por agua caliente:

Capacidad 24 cuchillos
450 x 90 x 440 mm

Afilado · Etapa 1 Afilado · Etapa 2

Discos de perfil cónico, rotativos, recubiertos de
abrasivo de diamante (100%), eliminan el viejo
filo y porducen el primer bisel.

Simultáneamente, microscópicas estrías son
creadas a lo largo de cada cara del borde.

Discos de perfil cónico, rotativos, preparados
con una mezcla patentada de abrasivos ultrafinos,
pulen el filo creando un segundo bisel y un borde
superafilado, libre de rebabas. La etapa de
asentado mantiene las estrías microscópicas
creadas en la Etapa 1, dotando al filo de una
notable capacidad de agarre. La etapa 2 puede
ser utilizada en vez de una chaira, para retoques
periódicos.

Muelles de
plástico rugoso

En ambas etapas, muelles de plástico rugoso mantienen el cuchillo firmemente en su lugar,
contra las guías de precisión, para asegurar un control perfecto del ángulo de afilado en todos
y cada uno de los recorridos.

Especificaciones: 220V, 50Hz, 150W. Dimensiones: 305 x 127 x 127 mm. Peso: 3,6 Kg.






